“XIV CONCURSO MUNDIAL DE CASADIELLES”

El dia 17 de Enero se celebrara el XIV Concurso Mundial de Casadielles organizado por la
Hermandad La Probe de La Foz de Morcin y coincidiendo con las fiestas patronales de San
Antdn. Un afio mas, os animamos a que participéis en este concurso. Adjuntamos bases para la
participacion:

BASES:

I- Habrd tres categorias:
% Mejor casadiella casera.
L)

% Mejor casadiella artesana profesional.
+* Mejor casadiella escuelas.

II- En la categoria de casadiella casera podran inscribirse todos aquellos aficionados a la cocina
que no se dediquen a la comercializacién de algln producto o a la prestacién de algun servicio
vinculado con la gastronomia.

IlI- En la categoria de casadiella artesana profesional estara abierta la participacién a todos los
establecimientos vinculados con la gastronomia: (restaurantes, confiterias, panaderias,
bares...etc.) con registro sanitario en vigor.

IV- En la categoria de casadiella de escuelas podran inscribirse los alumnos de aquellas
escuelas relacionadas con los apartados profesionales mencionados en el apartado lll, bien a
titulo personal o en representacién de la Escuela en la que se encuentre matriculado.

V- La inscripcidn al concurso es libre y gratuita. Podra realizarse los dias previos o el mismo dia
del Concurso. Previamente en el nimero 667811164 (Pepe Sariego).

VI- Cada concursante debe presentar 6 casadielles, teniendo un peso maximo de 70 g. cada
unidad.

VII- Les casadielles se ajustardn a los parametros de la elaboracién tradicional asturiana,
estaran rellenas de nueces, avellanas o mezcla de ambas, pudiendo ser aderezadas con azlcar
y anis. La base de la masa sera de hojaldre u cualquier otro tipo de pasta.

VIII- En todas las categorias, podran ser elaboradas fritas o al horno indistintamente.

IX- Les casadielles deberan entregarse el dia 17 de Enero de 2025, de 10,00 a 11,00h, en el
salon polivalente de la Escuela Hogar, sita en La Foz de Morcin. La recepcidn correra a cargo de
las personas en las que delegue la organizacion.

X- A cada participante, en cada categoria, se le asignara un nimero, el cual, se plasmara en la
bandeja de les casadielles para ocultar en todo momento la identidad del participante.

Xl- A partir de las 11:00 h. se reunird el jurado encargado de realizar la cata, que estara
formado por profesionales del Gremio de Artesanos Confiteros, gastronomos, periodistas
especializados, profesores de las Escuelas de Hosteleria y otras personas que considere la
organizacion. El presidente del jurado al finalizar “La puya del Ramu” de la fiesta de San Antdn,
dardn a conocer su veredicto y procederd a la entrega de premios. El resto de les casadielles
ganadoras degustadas por el Jurado serdn subastadas, una vez realizada la entrega de los
premios como complemento de “La Puya del Ramu”.



Xll- Los miembros del jurado se dividiran en tres grupos, no pudiendo formar parte de los
mismos aquellos que tengan relacidén directa o indirecta con las categorias en que hayan
presentado o entregado casadielles.

XllI- El jurado otorgara CUATRO PREMIOS:

MEJOR CASADIELLA DEL MUNDO 2025, categoria CASERA.

MEJOR CASADIELLA DEL MUNDO 2025, categoria ARTESANA PROFESIONAL.
MEJOR CASADIELLA DEL MUNDO 2025, categoria ESCUELAS.

MEJOR CASADIELLA DEL MUNDO 2025, categoria casera del Concejo de Morcin.
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El premio es un medallén bafiado en oro, con la efigie de dos casadielles, todo ello
montado en un cuadro.

En la categoria de escuelas, ademds, se emitira un certificado acreditativo para el curriculo
del ganador y se obsequiard con una invitacién por parte de ITEPPA (Instituto Técnico de la
Pasteleria y Panaderia Asturiana) dependiente del Gremio de Artesanos Confiteros del
Principado de Asturias, a una Masterclas, pendiente de concretar profesor y fecha.

XIV- La participacidn en este concurso implica la aceptacion total de las bases asi como del
jurado y de su fallo.

XV- Las decisiones que tome el jurado no podran ser objeto de impugnacion y éste estara
facultado para resolver cualquier situacion no prevista en las bases.



