Ayuntamiento
lh de Huesca

Huesca busca la mejor palmera de mantequilla de
Espana de 2026

El Ayuntamiento de Huesca convoca la segunda edicion del
certamen nacional, que se celebrara el 18 de octubre en el marco
de la tercera Feria “Huesca es Dulce” y premiara las mejores
elaboraciones en las categorias de palmera de mantequilla y
palmera de mantequilla de chocolate

Huesca, 28 de agosto de 2026. Huesca volvera a convertirse este otoiio
en la ciudad mas dulce de Espana. El Ayuntamiento de Huesca ha
convocado el II Concurso de la Mejor Palmera de Mantequilla de Espana,
que reunira en la ciudad a profesionales de la pasteleria y la panaderia de
diferentes puntos del pais con un objetivo: encontrar la mejor palmera de
mantequilla de Espana de 2026.

El concurso se celebrara el proximo domingo 18 de octubre, dentro de la
programaciéon de la tercera edicion de la Feria “Huesca es Dulce”, una cita
con la que el Ayuntamiento contintia apostando por la promocion de la
ciudad, su gastronomia y el sector de la pasteleria y la reposteria.

Tras la primera edicion, el certamen regresa este afio con dos categorias:
Mejor Palmera de Mantequilla y Mejor Palmera de Mantequilla de
Chocolate. Cada una de ellas contara con un premio de 1.500 euros, a
través del patrocinio de Harineras Villamayor y la distribuidora aragonesa
de productos para pasteleria Roldon, chocolates Callebaut, lacteos Debic,
distribucion de materias primas Almacenes Usabiaga y lacteos Friesland
Campina.

Ademas, el establecimiento ganador recibe un galardén que lo acredita como
tal y que podra exhibir tanto en su local como en sus comunicaciones.

En la pasada edicion, consiguié el premio la Pasteleria Tolosana de
Almudévar, que vio cuadriplicar las ventas de este producto y una gran
repercusion.

Podran participar establecimientos de pasteleria, panaderia y afines de
toda Espafia que cuenten con obrador para la produccion y elaboracion
propia y con punto de venta o recogida en territorio nacional, siempre que
cumplan los requisitos establecidos en las bases de la convocatoria.

Las pastelerias y panaderias interesadas podran presentar sus solicitudes
hasta las 14:00 horas del 9 de octubre de 2026. La inscripcion podra
realizarse a partir de manana sabado 29 de agosto, a través de la Sede
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Electronica del Ayuntamiento de Huesca o remitiendo la solicitud de
participacion incluida en la convocatoria al correo electronico
huescaesdulce@huesca.es.

Cada participante podra presentarse a una o a las dos categorias y debera
entregar seis palmeras por cada categoria en la que concurse. Las
elaboraciones tendran que cumplir las condiciones establecidas en las bases
en cuanto a ingredientes, dimensiones, peso, elaboraciéon y presentacion.

En la categoria tradicional, la mantequilla debera ser la inica materia grasa
utilizada, quedando excluido el uso de margarinas u otras grasas. Tampoco
podran emplearse saborizantes, especias, toppings ni rellenos. En el caso de
las palmeras de chocolate, deberan cumplir estas mismas condiciones y estar
banadas Unicamente con coberturas puras elaboradas con derivados del
cacao.

Las elaboraciones deberan entregarse el domingo 18 de octubre, entre las
8:00 y las 10:00 horas, en el lugar de celebracion del concurso. Una vez
recibidas, la organizacion las colocara en cajas iguales y las anonimizara para
garantizar la imparcialidad durante todo el proceso de valoracion.

La degustacion final tendra lugar ese mismo dia, entre las 11:30 y las 13:00
horas, y correra a cargo de un jurado formado por cinco profesionales
reconocidos del sector, que probaran las palmeras completamente a ciegas,
sin conocer el establecimiento al que pertenece cada elaboracion.

En la categoria de Mejor Palmera de Mantequilla se valoraran aspectos como el
sabor, el hojaldrado, el crujiente, el caramelizado, la uniformidad de la
pieza y su presentacion y aspecto general. En las elaboraciones de
chocolate se tendran ademas en cuenta el equilibrio entre la masa y la
cobertura y el baiio de chocolate.

El nombre de los establecimientos ganadores se dara a conocer durante la
gala que se celebrara a las 20:00 horas del domingo 18 de octubre en el
Salon Azul del Casino de Huesca.

Con esta segunda edicion, el Ayuntamiento de Huesca busca consolidar un
concurso de ambito nacional que contribuya a poner en valor la elaboracion
tradicional de la palmera de hojaldre de mantequilla, una receta con una
larga historia dentro de la reposteria, al tiempo que refuerza la proyeccion
turistica, gastronomica y comercial de la ciudad a través de la Feria “Huesca
es Dulce”.
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